五月のお献立
　　　先付　　　　　蛍烏賊　うるい　独活　たらの芽　ジュレ掛け
　　　　　　　　　　菜の花辛子和え　ほっき貝　糸がき
　　　前菜　　　　　油こごみ胡麻和え　一寸豆　川海老　花びら百合根
　　　　　　　　　　花見団子　長芋蝶々　鯛の子旨煮
椀盛　　　　　白魚　清汁仕立て　
　　　　　　　蓬豆腐　こし油　ふきのとう
造り　　　　　烏賊焼霜　鮪　細魚昆布〆　山葵　水前寺海苔
　　　　　　　米沢牛刺　白葱　生姜　紅たて
焼物　　　　　筍炭火焼　木の芽味噌
　　　　　　　米沢一番豚燻製　あまこゆり
お凌ぎ　　　　蒸寿司　煮穴子　春子　海老　
かんぴょう　がり
　　　強肴　　　　　米沢牛炭火焼　岩塩　胡椒　行者大蒜
　　　蓋物　　　　　桜海老飛龍頭　蕗　桜麩　道明寺あん
お食事　　　　うこぎ御飯　自家製漬物　大根　青菜
止椀　青海苔　
水菓子　　　　自家製バニラアイスクリーム　
抹茶のエスプーマ
　　　　　　　アンデス岩塩の塩プリン　エスプレッソ
　　　　　　　苺　キウィ
